Profiteroles 8.00

Glace vanille, coulis de chocolat chaud.

La Brioche perdue 8.00

Nutella- Cookie ou Caramel-Daim.

Tiramisu du moment 8.00
Un cafe, mais pas que...  8.00
Assortiment Cle gourmanc].ises et son Café
Thé Gourmand 8.50
Digestif Gourmand 9.50

Dessert du chef

Selon son envie...

« La gourmandise, cest réveiller des

Crepes
Au sucre 3.50
Nutella ou caramel 4.00
Miel de provence 4.20
Supplement glace 1.50
Supplément Topping 0.80

Glaces et Sorbet

1 Boule 2.00

sens un peu engourdis. » R S

3 Boules 5.00

Expresso 1.80 Get 27 Get 31 5.00
Allonge 1.90 Limoncello 5.00
Noisette 2.20 Bailey’s 5.00
Thé - Infusion 3.00 Farigoule 5.00
Cappuccino 4.00 Tequila Paf 7.00
Chocolat Viennois 4.50 Jack Daniel’s 7.50
Chivas 12 ans 8.00

DESSERTS



17.50

Tortilla de mais croustillante, salade, tomates,
(ruﬁ pom'et croustillant, oignons frir:s, copeaux de

Grana Padano, sauce César.

La César dans son panicr

Tartare de saumon 23.00

Saumon frais, pommes granny, ananas, aneth.
Servi avec _frites et salade.

Planche Thai 19.00

Samoussas poulet curry, nems au porc, brochettes
yakirori, tataki de thon au sésame, afgues
wakamé, chips de crevette, sauce thai sucrée.

Magret de canard 1sog 21.00

Magret griHé ala pfancha, sauce au miel.
Servi avec frites et salade.

POkﬁ bOWl saumon ou pou]et 18.00

Riz, avocat, ananas, carottes, chou TOUgE, radis,
tomates, feéves de soja, sauce thai.

Carpaccio a l'italienne  21.00

Fines tranches de bceuﬁ burratina, ccipres, copeaux
de Grana Padano, pesto et citron.

Servi avec frites et salade.

21.00

Riz, duo de sésames, cacahuétes de wasabi, algues
wakamé, chips de crevettes, sauce thai.

Mi-cuit de thon

« Il n’y a pas de bonne cuisine si au
départ, elle nest pas faite par amour
pour ceux a qui elle est destinée. »

19.00

Steak 150¢, gafette r(:ist:i, baccm, avalanche de

cheddar, salade, tomates, oignons frits.

Burger Avalanche

Burger Italien 21.00

Steak 1508, galct!:e rosti, stracciatella, pesto,
jambon cru, parmesan.
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